
Miejsca pracy  
Podczas stażu na Malcie w Hotelu Rivera Resort & Spa Malta uczniowie szkoły 
Gastronomiczno-Hotelarskiej z Bytomia mieli możliwość pracy na różnych stanowiskach. 
Stażyści zajmowali się obsługą konsumenta, między innymi sprzątaniem stolików, praca za 
barem, zbieraniem zamówień oraz ich realizacje. Część była przydzielona do części 
gastronomicznej i housekeepingu. Obowiązki były bardzo różne począwszy od przygotowania 
surowców do obróbki wstępnej kończąc na wydawaniu dań podczas kolacji bądź obiadu. 
Kuchnia w hotelu jest podzielona na różne sekcje takie jak larde, buchar, kuchnia ciepła oraz 
obierak. Każdy uczeń miał szanse pracować na wszystkich sekcjach, aby zapoznać się z różnymi 
obowiązkami, które należało wykonać. Studenci też mieli okazję pracować przy grillu ich 
obowiązkiem było przygotowanie grillowanych potraw i zachęcenie do degustacji oraz 
publiczne zaprezentowanie sposobu przygotowania dań. Każde wykonywane obowiązki 
polepszyły organizacje i przybliżyły sposób pracy oraz funkcjonowanie hotelu od strony 
zawodowej. 

 

 

 



 


