REGULAMIN KONKURSU
11l KULINARNEGO PUCHARU DLA SZKOt GASTRONOMICZNYCH

Rozdziat |
Postanowienia ogdlne

1.

Regulamin okreéla zasady, organizacje i porzadek Il Kulinarnego Pucharu Slaska dla Szkét
Gastronomicznych (zwanego dalej Konkursem).

Organizatorem Konkursu jest Weindich Sp. J. z siedzibg w Chorzowie, 41-503, przy ul. Adamieckiego 8.

Konkurs organizowany jest przy wsparciu i pomocy merytorycznej cztonkéw Europejskiego
Stowarzyszenia Euro-Toques Polska oraz Slaskiego Cechu Gastronomii.

Honorowy patronat nad Konkursem objat Euro-Toques Polska oraz Slaski Cech Gastronomii.

Celem Konkursu jest:

- zintegrowanie srodowiska we wspdlnych dziataniach na rzecz promocji kuchni $lgskiej,

- kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy kulinarnej oraz wykorzystanie tradycyjnej kuchni
slaskiej wedtug nowoczesnych trendéw w kuchni,

- promocja i prezentacja potraw kuchni slgskiej,

- wytonienie najlepszych kucharzy — uczniéw Szkét Gastronomicznych - w przygotowaniu i podawaniu
dan tradycyjnej kuchni regionu slaskiego, w oparciu o produkty sezonowe i trendy uktadania potraw

na talerzu

- wymiana informacji i doswiadczen miedzy uczestnikami Konkursu.

Rozdziat I
Zasady uczestnictwa w Konkursie

1.

Uczestnikami Konkursu bedg Szkoty Gastronomiczne, ktére zostaty zaproszone do udziatu w Konkursie
przez Organizatora.

Szkoty Gastronomiczne chcace wzig¢ udziat w Konkursie sktadajg Organizatorowi do dnia
31 maja 2016 r. zgtoszenia udziatu w Konkursie na druku stanowigcym zatacznik nr 1 do Regulaminu.
Zgtoszenia nalezy dostarczy¢ do siedziby Organizatora lub zeskanowane przestaé¢ faksem pod numer:
32 770 79 05 na nazwisko Tomasz Nowak lub drogg elektroniczng na e-mail: t.nowak@weindich.pl.
Zgtoszenia, ktore wptyng do Organizatora po terminie nie bedg braty udziatu w Konkursie. Organizator
potwierdzi otrzymanie zgtoszenia w  ciggu trzech dni roboczych na adres
e-mail Szkoty podany w zgtoszeniu.

W zgtoszeniu, o ktéorym mowa w ust. 2  Szkota wskazuje dwéch ucznidw, ktorzy bedsy ja
reprezentowaé w Konkursie.

Ten sam uczen nie moze reprezentowac réznych Szkét Gastronomicznych.

Uczestnicy Konkursu podpisujgc zgtoszenie do Konkursu akceptujg jego Regulamin.


mailto:t.nowak@weindich.pl

Rozdziat Il
Zasady Konkursu

1.

Przedmiotem Konkursu jest przygotowanie 3 dan, sktadajacych sie z: przystawki, dania gtéwnego

oraz deseru, zawierajacych elementy kuchni regionu $laskiego, a takze opartych na wykorzystaniu

produktow sezonowych, zwanych dalej daniami konkursowymi z wyznaczonymi trendami

gastronomicznymi.

Konkurs sktada sie z dwéch etapow:

| etap - kwalifikacje

a.

Sposrod zgtoszen, o ktérych mowa w Rozdziale Il ust 2 Regulaminu Komisja Eliminacyjna
powotana przez Organizatora wytoni do dnia 06.06. 2016 r. 6 ekip finatowych .

W | etapie konkursu badana bedzie przestana z formularzem zgtoszeniowym petna receptura
2 z dan konkursowych: dania gtéwnego i deseru wraz z opisanym sposobem przygotowania

oraz zdjeciami gotowych dan.
Kazda nadestana w zgtoszeniu konkursowym receptura musi zawierac:

- nazwe dania konkursowego,

- wyszczegolnione sktadniki z proporcjami podanymi na 5 porc;ji,

- opis wykonania,

- zdjecia gotowych dan konkursowych.
Kryterium oceny zgtoszen przez Komisje Eliminacyjng stanowig: dobdr skfadnikéw dania
konkursowego, kreatywnos¢ receptury, nawigzania receptury do kuchni z regionu slaskiego.
Wiadomos¢ o wynikach | etapu Konkursu oraz zakwalifikowaniu sie Szkoty do Il etapu
Konkursu Organizator przesle Uczestnikom najpdzniej do dnia 10 czerwca 2016 r., drogg e-
mailowg na adres wskazany przez Szkote w zgtoszeniu konkursowym. Ponadto lista ekip
zakwalifikowanych do Il etapu Konkursu zamieszczona bedzie na stronie

www.centrumkulinarne.com.pl oraz www.weindich.pl najpézniej w dniu 18 czerwca 2016 r.

Il etap - finat

a.

W finale weZmie udziat 6 ekip finatowych (dwuosobowych) wytonionych przez Komisje
Eliminacyjng po | etapie. Il etap Konkursu odbedzie sie w Centrum Kulinarnym w Chorzowie,
41 - 503, ul. Adamieckiego 8 (zwanym dalej ,Centrum Kulinarnym”) w dniu 13 wrzesnia
2016r. o0 godzinie 10.00 podczas Gastrosilesii 2016 firmy Weindich.

Podczas Il etapu uczestnicy beda mieli za zadanie przygotowac¢ 3 dania konkursowe w
nastepujacy sposob:

- Danie gtéwne i deseru wedtug wczesniej przestanej receptury

- Przystawke.

Uczestnicy Konkursu przygotuja danie gtéwne wykorzystujac produkty znajdujace sie w tzw.
»Black Box” oraz ,,spizarce”. Przystawke w Il etapie Konkursu nalezy wykona¢ wykorzystujac
tylko produkty znajdujace sie w Black Box oraz spizarce.

Uczestnicy Konkursu majg za zadanie wykorzysta¢ wszystkie produkty z Black Box (ktorego
zawarto$¢ poznajg dopiero podczas Il etapu Konkursu) do przygotowania przystawki.
Szczego6towe instrukcje odnosnie Black Box zostang Uczestnikom Konkursu przekazane na
odprawie, o ktérej mowa w ust.1 rozdziatu VI Regulaminu.

W trakcie Il etapu Uczestnicy Konkursu poza produktami w Black Box beda mogli korzystac z
produktow dostepnych w spizarce.


http://www.centrumkulinarne.com.pl/
http://www.weindich.pl/

10.

11.

12.

13.

Kazda ekipa finatowa zakwalifikowana do Il etapu Konkursu jest zobowigzana do zorganizowania
we wiasnym zakresie i na wilasny koszt wszystkich produktéw niezbednych do przygotowania 5
porcji 2 dan konkursowych tj. dania gtéwnego i deseru

Produkty do przygotowania przystawki w Black Box oraz w spizarce zapewnia Organizator.

Na Il etapie Konkursu Organizator zapewnia:
- stét roboczy ze zlewem i ujeciem wody,

- stét odstawczy,

- piec konwekcyjno-parowy,

- kuchenke indukcyjng dwupunktowsa,

- stét prezentacyjny

- cyrkulator sous vide

- frytownica

- pakowarka prézniowa

Pozostaty sprzet potrzebny do przygotowania dan konkursowych, niewymieniony w ust. 5 powyzej,
a w szczegdlnosci garnki, patelnie, drobny sprzet kuchenny i grillowy, deski do krojenia, sztucce,
talerze, kazda z ekip finatowych zobowigzana jest zapewni¢ we wtasnym zakresie i na wtasny koszt.

W Il etapie Konkursu ekipy finatowe startujg w przepisowym ubraniu kucharskim (bluza, zapaska
i czapka kucharska).

Na przygotowanie dan konkursowych podczas Il etapu Konkursu ekipy finatowe majg 180 minut tj. 3
godziny zegarowe. W tym czasie ekipa finalowa powinna przygotowac po 5 porcji kazdego z 3 dan
konkursowych (4 dania dla jury degustacyjnego, 1 danie do ekspozycji).

Dania konkursowe bedg oceniane zgodnie z miedzynarodowymi arkuszami ocen.

Dania konkursowe oceniac bedzie Jury, powotane przez Organizatora.

Na Il etapie Konkursu zabrania sie:

- uzywania dodatkowych zrédet energii cieplnej (np. grill, kuchenka indukcyjna itp.),

- stosowania sztucznych dekoracji,

- przygotowanych wczesniej dekoracji i dodatkow,

- stosowania gotowych soséw (fond, majonez i ketchup - dopuszczalne jako podstawa),
- stosowania gotowych farszéw

Wszelkie elementy dekoracyjne dan konkursowych powinny by¢ wykonane podczas Il etapu Konkursu
w regulaminowym czasie konkursowym.

Na Il etapie Konkursu dopuszcza sie stosowanie dowolnych dodatkéw sporzgdzonych na miejscu
z produktdw naturalnych oraz zastosowanie produktéw przygotowanych w sposéb nastepujgcy:

- warzywa i owoce - umyte, obrane, nie krojone,

- grzyby - umyte, blanszowane, nie krojone,

- ziemniaki / cebula - obrane, nie krojone,

- ciasto podstawowe - neutralny smak.



14. Dania konkursowe winny by¢ pracg przygotowang specjalnie na Konkurs i nie mogg stanowic
powtdrzenia prac z innych tego typu konkurséw.

Rozdziat IV
Warunki organizacyjne

1. Organizator Konkursu nie zwraca kosztow podrdzy oraz nie zapewnia noclegu oraz wyzywienia dla ekip

finatowych.

2. Jury na zasadach okreslonych w Rozdziale V Regulaminu przyzna |, Il i lll miejsce oraz nagrode dla
Szkoty za zajecie I, Il i Ill miejsca, na podstawie zdobytej przez dang ekipe finatowg facznej ilosci
punktéw:

Miejsce | — nagrody: bon o wartosci 3 000 zt do wykorzystania na zakup sprzetu w sklepie
firmowym Weindich przy ul. Adamieckiego 8 w Chorzowie do zrealizowania w terminie do
dnia 31 pazdziernika 2016 r. Organizator zapewnia réwniez konsultacje dotyczaca wyboru
sprzetu. Ponadto, zwyciezcy otrzymajg nagrody w postaci drobnego sprzetu kuchennego.

» Miejsce Il - nagroda bon o wartosci 2 000 zt do wykorzystania na zakup sprzetu w sklepie
firmowym Weindich przy ul. Adamieckiego 8 w Chorzowie do zrealizowania w terminie do 31
pazdziernika 2016 r. Organizator zapewnia réwniez konsultacje dotyczaca wyboru sprzetu.
Ponadto, Uczestnicy Konkursu, ktérzy zdobeda Il miejsce w Konkursie otrzymajg nagrody w
postaci drobnego sprzetu kuchennego.

» Miejsce Ill - nagroda bon o wartosci 1 000 zt do wykorzystania na zakup sprzetu w sklepie
firmowym Weindich przy ul. Adamieckiego 8 w Chorzowie do zrealizowania w terminie do 31
pazdziernika 2016 r. Organizator zapewnia rowniez konsultacje dotyczaca wyboru sprzetu.
Ponadto, Uczestnicy Konkursu, ktérzy zdobedga Il miejsce w Konkursie otrzymajg nagrody w
postaci drobnego sprzetu kuchennego.

3. Organizator zastrzega, iz w przypadku nie zrealizowania w wyznaczonym terminie przez Szkoty petnej
wartosci wygranego bonu w sklepie firmowym Weindich przy ul. Adamieckiego 8 w Chorzowie,
niewykorzystana kwota nie podlega zwrotowi.

4. Kazda ekipa finatowa otrzyma pamigtkowy dyplom potwierdzajgcy udziat w Konkursie.

Rozdziat V
Sposadb punktacji jury

1. Nad prawidtowoscig przebiegu Konkursu czuwac bedzie powotane przez Organizatora Jury w sktadzie:
- Komisja techniczna (2 osoby),
- Profesjonalna Komisja degustacyjna (4 osoby).

1.1 Sposrdd cztonkdw Profesjonalnej Komisji degustacyjnej wybrany bedzie Przewodniczacy Jury

2. Dania konkursowe bedga oceniane przez dwa sktady Jury w nastepujgcy sposdb:
2.1.Jury techniczne - dwuosobowe:

- max 5 punktéw — za przygotowanie stanowiska pracy,

- max 5 punktéw — za zuzyty surowiec,

- max 5 punktéw — za czystosc pracy,

- max 10 punktow — za profesjonalizm pracy,

- max 5 punktéw — za wyglad stanowiska po pracy.



Kazdy cztonek jury technicznego moze przyznac¢ maksymalnie 30 punktow.

2.2. Jury degustacyjne - czteroosobowe :
- max 15 punktow — za wyglad i aranzacje dania konkursowego,
- max 15 punktow — za dobér sktadnikéw dania konkursowego,
- max 40 punktow — za smak dania konkursowego.
Kazdy cztonek jury degustacyjnego moze przyzna¢ maksymalnie 70 punktéw.

2.3.Punkty przyznane ekipie finatowej przez jury techniczne oraz jury degustacyjne podlegaja sumowaniu.

3. Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dan konkursowych karane bedzie punktami
ujemnymi 1 minuta = 5 punktéw ujemnych.

4. Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dan konkursowych o 15 minut skutkuje
przerwaniem pracy ekipy finatowej i oceng dania w stanie nieskonczonym.

5. Jury przyzna |, Il oraz lll miejsce w Konkursie Szkotom, ktérych ekipy finatowe uzyskaty kolejna
najwiekszg ilos¢ punktow.

6. W przypadku uzyskania przez ekipy finatowe takiej samej ilosci punktéw, o kolejnosci tych ekip w
Konkursie decyduje jury w nastepujacy sposéb: kazdy cztonek jury wskaze te ekipe, ktéra jego zdaniem
powinna zaja¢ wyzszg lokate. W razie takiej samej ilosci wskazan na kazdg z ekip, ktére uprzednio uzyskaty
takg samg ilo$¢ punktow, decyduje wskazanie Przewodniczacego Jury.

Rozdziat VI
Postanowienia koricowe

1. Odprawa Jury i ekip finatowych reprezentujgcych Szkoty Gastronomiczne zakwalifikowane do Il etapu
Konkursu oraz losowanie numerdéw startowych odbedzie sie¢ 13 wrzesnia 2016r. w Centrum
Kulinarnym o godz. 10.00.

2. Obecnos¢ ekip finatowych oraz Jury na odprawie jest obowigzkowa.
3. Ekipy finatowe bedg wpuszczane na stanowiska startowe 15 min. przed zaplanowang godzing startu.
4. Ekipy finatowe startujg o godz. 10.15

5.  Koordynatorami Konkursu z ramienia Organizatora i osobami upowaznionymi do kontaktu ze Szkotami
Gastronomicznymi oraz ekipami finatowymi sg: Piotr Jaworski oraz Tomasz Nowak.

6. Przystgpienie do Konkursu jest rdwnoznaczne z wyrazeniem przez Uczestnika zgody na nieodptatne
wykorzystywanie przez Organizatora Konkursu przepisdw na dania konkursowe w szczegdlnosci
w zakresie:
a) utrwalenie i zwielokrotnianie jakgkolwiek technikg, w tym m. in. drukiem, cyfrowo,
b) wykonania nieograniczonej ilosci publikacji i materiatéw promocyjnych (broszur, ulotek itp.),
€) wprowadzania do pamieci komputera, sieci multimedialnej oraz komputerowej
(w szczegdlnosci Internetu),
d) swobodnego zamieszczania i zezwalania na zamieszczanie w bazach danych, zbiorach,
wystawach, wykazach itp.,



e) rozpowszechnianie w publikacjach, na stronach: www.centrumkulinarne.com.pl,
www.weindich.pl oraz w mediach spotecznosciowych,
f) publiczne wystawianie.

7. Uczestnik wyraza zgode na nieodptatne zamieszczanie przepisdw na dania konkursowe na stronach
internetowych, wystawach oraz w innych materiatach promocyjnych.

8. Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikéw Konkursu
w sposob i w zakresie okreslonym w niniejszym Regulaminie, nazw dan konkursowych, przepisdw oraz
wykorzystywanie zdje¢ wykonanych podczas Konkursu, w tym zdjec¢ osob i potraw.

9. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu i lokalizacji Konkursu bez podania przyczyny.

10. Organizator zastrzega sobie prawo do odwotania Konkursu bez podania przyczyny.

11. Szczegétowy harmonogram Konkursu podany zostanie przy ogtoszeniu wynikow | etapu Konkursu.

12. Regulamin  Konkursu dostepny jest w siedzibie Organizatora oraz na  stronie

www.centrumkulinarne.com.pl oraz www.weindich.pl

13. Organizator zastrzega sobie prawo do dokonania zmiany w powyziszym Regulaminie. Informacje
o ewentualnych zmianach zostang zamieszczone na stronie www.centrumkulinarne.com.pl oraz
www.weindich.pl

Kontakt z Organizatorem w sprawie Konkursu:

Tomasz Nowak
t.nowak@weindich.pl tel. 795 412 915

Angelika Borysiak
a.borysiak@weindich.pl
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Zatacznik nr 1
FORMULARZ ZG£OSZENIOWY DO KONKURSU
Il KULINARNY PUCHAR SLASKA DLA SZKOt GASTRONOMICZNYCH

Data i miejscowos¢ Pieczec Szkoty

NAZWA § 0SS SZKORY: ...ttt et sttt e st s e et et eassaesbese s eabesaesansaae st essatbetenssee et nstesaesas

Dane ucznidw reprezentujacych Szkote w Konkursie:
1. Imie i nazwisko ucznia, wiek ucznia, profil klasy oraz imie i nazwisko nauczyciela lub instruktora
prowadzacego:

2. Imie i nazwisko ucznia, wiek ucznia, profil klasy oraz imie i nazwisko nauczyciela lub instruktora
prowadzacego:

Nazwa dan konkursowych:
L. DANIE BlOWNE.....oce ettt et st et s ee et st et et e s et st sea ettt et et etenna et et asaas et saeneaneteerens
2.
Zataczniki, stanowigce integralng czes¢ niniejszego formularza

v' wyszczegdblnione sktadniki Dania gféwnego i Deseru z proporcjami podanymi na 5 porcji
v' opis wykonania Dania gtéwnego i Deseru
v' zdjecia gotowej Dania gtéwnego i Deseru

podpis nauczyciela/instruktora podpis ucznia

podpis osoby reprezentujgcej Szkote



